
アンデスの紅塩パウダー

アンデス山脈が３億年かけて自然結晶させた天然紅色岩塩
鉄分・カルシウム・ナトリウム・カリウム・マグネシウムなどが豊富に含まれ、あらゆる料理にお使いい
ただけます。塩でありながら苦み等もなく、独特の甘みと食材本来の味を引き出してくれます。
一般塩に比べるとミネラルが豊富なため、健康維持、増進のためのミネラル補給にぴったりです。

●鉄分とカルシウムが一般自然塩よりはるかに豊富
●熱処理無し！体にやさしい活性ミネラル

●岩塩を粉打しただけの、１００％ナチュラルな天然塩
●全ての料理に合い、素材の旨さが楽しめる
●健康志向の強い女性の方（貧血など）に
●ミネラルがバランスよく豊富に含まれる

●パウダータイプで手間いらず

ステーキに
多量に含まれるカルシウムが肉の表面をコーティングし、肉の旨味を閉じ込めジューシーに

おにぎりに
おにぎりに付けても大変おいしく甘みがあります

焼き魚に
魚の臭いが消え、旨味を閉じ込めてふっくらと焼き上がります
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